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לימודי מדע וטכנולוגיה בהקשר חברתי-תרבותי

"שיקול דעת מרכזי בבחירת התכנים מתבסס על חשיבות הלימוד של תכנים שיש להם משמעות ורלוונטיות לחיי הפרט והחברה. בחירת התכנים מושפעת איפוא גם משיקולי דעת חינוכיים, ערכיים וחברתיים נוסף על שיקולי דעת הקשורים למבנה המקצוע." תכנית הלימודים החדשה  לימודי מדע וטכנולוגיה, עמ' 11

פעילויות לחג החנוכה

  "סופגניות נאכל גם לרוב..."
1. השיגו מתכון להכנת סופגניות שעושים בביתכם.

2. בדקו כמה מרכיבים דרושים להכנת סופגניות.

3. מיינו את החומרים שבמתכון לקבוצות. הסבירו מה משותף לכל החומרים שבקבוצות שיצרתם.

4. העבירו את שמות המרכיבים הדרושים להכנת סופגניות לתרשים הבא:



5. מה יקרה אם אחד המרכיבים של המתכון יחסר? 


6. בוודאי הייתה לכם התלבטות לגבי התשובה הנכונה המתייחסת למרכיב אחד או יותר. תכננו ניסוי שיעזור לכם למצוא את התשובה. 

7. בצעו את הניסוי וכתבו את מסקנתכם.







סופגניות


40 גד' שמרים               1 כף סוכר                   ¼ כוס מים פושרים


מערבבים ומתפיחים לרבע שעה.





4 כוסות קמח                3 כפות סוכר            2כפות שמן                  3 ביצים                     ¾ כוס מים                  1 כף קליפת לימון          2 כפות ברנדי


מערבבים ולשים לבצק.             מניחים להתפחה (עד שעה וחצי).      מרדדים לעלה.        קוצים עיגולים.         ומשהים לתפיחה נוספת.      





שמן לטיגון עמוק      אבקת סוכר             ריבה


מטגנים בשמן עמוק. לאחר שהסופגניות מוכנות מזריקים ריבה וזורים אבקת סוכר.





























מתכון לסופגניות
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